Menu mar sea menu menu mer

primeira entrada first starter premiere entrée

Carpaccio de polvo
Octopus carpaccio
Carpaccio de poulpe
Carpaccio de pulpo

segunda entrada second starter deuxieme entrée

Vieiras, quinoa e abacate

Scallops, quinoa and avocado
Coquilles St. Jacques, quinoa et avocat
Vieiras, quinoa y palta

peixe fish poisson pescado

Corvina, acelga, kale e champanhe
Croaker, chard, kale and champagne
Croasseur, poirée, kale et champagne

Corvina, acelga, kale y champagne

intermezzo

peixe fish poisson pescado

Robalo, améijoa e lula
Seabass, clams and squid
Bar, palourdes et calmar
Lubina, almeja y calamar

para acabar to finish dessert postre

Maga verde, manjericao e lima kaffir
Green apple, basil and kaffir lime
Pomme vert, basilic et citron vert kaffir
Manzana verde, albahaca y lima kaffir

Precgo p/pessoa: 120 euros

Price per person/ Prix par personne: 120 euros
Harmonizagdo de vinhos: 75 euros pessoa

Wine suggestion/ vins proposés: 75 euros per person
Propuesta de vinos: 75 euros por persona

IVA incluido a taxa em vigor Vat Included  TVAincluse

Chef Rui Paula



AVISO
Se é alérgico a algum dos produtos a seguir indicados por favor contacte os nossos colaboradores:
If you have concerns about the following ingredients, related with food allergy
please ask a member of our team who will assist you.

Cereais que contém gluten / Cereals containing gluten
Crustaceos / Crustaceans

Ovos / Eggs

Peixes / Fish

Amendoins / Peanuts

Soja / Soybeans

Leite (incluindo lactose) / Milk (including lactose)
Frutos de casca rija* / Nuts*

Aipo / Celery

Mostarda / Mustard

Sementes de sésamo / Sesame seeds

Dioxido de enxofre e sulfitos / Sulphur dioxide
Tremoco / Lupine

Moluscos / Mollusk

Lembramos que os nossos produtos sdo preparados em ambientes que ndo sdo totalmente livres de alergénio
pelo que ha sempre um risco potencial de contaminac¢do cruzada.
Our menu dishes are prepared in environments that are not totally free from allergen ingredients.

There is a potential risk of cross-contamination.

*nomeadamente améndoas, avelds, nozes, entre outros
*i.e. almonds, hazelnuts, walnuts

Regulamento (UE) n2 1169/2011 de 25 de Outubro
Regulation (EU) 1169/2011

*Nos termos do DL n210/2015, de 16 de Janeiro:
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert,

Chef Rui Paula



